[ —
Vins
I

CHAMPAGNES nop

POMMERY BRUT

12¢l-11 75¢l- 80

POMMERY ROSE 75cl-95

RUINART BLANC DE BLANCS 75¢l-130

ROSES i6p 12¢l 75¢l 150¢|

WMediferniance

SOURCE DE ROSEBLOOD 5 28 62

ROSEBLOOD D'ESTOUBLON 6,6 37 82

BLHﬂCS AOP 12¢l 75¢l

Ciles de qascogne cg/)

ORBY DOUX 4,5 25

\Pomg()gm

CHABLIS LA MEULIERE 7,8 45

MEURSAULT VINCENT BOUZEREAU - 99

SAINT AUBIN “EN VESVAU” - 56

C[WMIIO(} roussillon

CHARDONNAY PAYS D'OC ROTHSCHILD b 28

Love

SAUVIGNON ATTITUDE PASCAL JOLIVET 5,6 32

SANCERRE BLANC PASCAL JOLIVET - 47

Pordeaux

PESSAC LEOGNAN LAFONT MENAUT 6,5 37

ENTRE DEUX MERS CHATEAU TURCAUD 5 28

GRAVES DE VAYRES, - 32
CHATEAU GOUDICHAUD

W

bace

RIESLING DOMAINE MITTNACHT 6,2 39

lallee du vhone

VIOGNIER "LE CABANON" - 30

DES ALEXANDRINS

ROUGES AOP 12¢l 75¢cl

Rordeaun

PESSAC LEOGNAN LAFONT MENAUT 7,3 42

SAINT EMILION GRAND CRU, 8,5 56
CHATEAU CROIX FIGEAC 2012

BORDEAUX CHATEAU ROQUEFORT 5 28

LE HAUT MEDOC CHATEAU GISCOURS - 52

PESSAC-LEOGNAN L'ABEILLE DE FIEUZAL - 55

f@oMgogfw

PINOT NOIR "VIEILLES VIGNES", 7,5 44
PHILIPPE LE HARDI

MERCUREY "LES CHENEAULTS", - 50
CHATEAU PHILIPPE-LE-HARDI

SANTENAY "VIEILLES VIGNES", - 60
DOMAINE LUCIEN MUZARD

NUITS-SAINT-GEORGES - 95
DOMAINE CONFURON-GINDRE
/ - 4 A

lallee du Vhine

CROZES-HERMITAGE DAVID REYNAUD - 45

COTES DU RHONE FAMILLE PERRIN 5 28

CHATEAUNEUF DU PAPE, - 85
CHATEAU LA NERTHE

‘@pmyo/(m

BROUILLY CHATEAU DE CORCELLES - 34
"VIEILLE VIGNES"

SANCERRE ROUGE PASCAL JOLIVET - 47

EAUX MINERALES 50cl 75l

VITTEL 55 6,2

SAN PELLEGRINO 55 6,2

wLses

~ESTAURANT

@ @BRASSERIEDESMARQUISES



R/

Ro/ 2

LES TAPAS A PARTAGER

CALAMARS FRITS, sauce tartare 8 LES HUTTRES DU BASSIN N°3 (x6)12 (x12)20
TERRINE DU BASSIN 8 de chez Laban
FRITURE DE POISSONS 8 ASSIETTE DE BULOTS, mayonnaise 10
P ASSIETTE DE CREVETTES, mayonnaise 13
CHORIZO GRILLE 8
ARDOISE DES MARQUISES 17,5
HOUMOUS, toast 8 ) ; . -
terrine du bassin, chorizo, fromage affing, saumon gravlax
SAUCISSON FUET, piment 9 PLANCHE MIXTE 18
CAMEMBERT ROTI AU MIEL r6ti au miel 15 assortiment de fromages et charcuteries du moment
CRISPY CHICKEN, sauce tartare 8
7
TARTARE DE SAUMON / AVOCAT 15 RISOTTO DU MOMENT 16
BURRATA [ AUBERGINE ROTIE 14 POULET FERMIER ROTI, frites maison 17
FOIE GRAS DE CANARD MI CUIT, 19 TARTARE DE BCEUF, frifes maison 19
chutney d’oignons -
Vo \ ENTRECOTE o 500y 25
HARENG / POMMES A L'HUILE 13 sauce au poivre, frites maison
FISH & CHIPS, sauce tartare 16
LES SHLHDES PAVE DE SAUMON A LA PLANCHA 23
beurre blanc, riz basmati
POKE BOWL DES MARQUISES 16 CASSOLETTE DU PECHEUR 19
SALADE DE CHEVRE FONDANT 17 SOLE MEUNIERE (300/40091"), haricots verts 29

chévre pané, lardons, tomates, salade,
croGtons, oignons rouges

SALADE CAESAR "FACON MARQUISES” 16
poulet crunchy, crodtons, parmesan, salade

SALADE DU SUD-OUEST 19
foie gras, gésiers, magret seché, pignons, salade, ftomates

MENU ENFANT 12
FISH & CHIPS OU POULET CROUSTILLANT
OU STEAK HACHE

SIROP A L'EAU ET BOULE DE GLACE

POISSON ENTIER

Accompagnement supplémentaire 3,5€ :
frites, salade verte, riz basmati, haricots vert, purée

COTE SNACK

STEAK HACHE, CEUF A CHEVAL, frites maison 18

LE MARQUIS BURGER 19
Steak haché beeuf, fomate, roquette, compotée d’oignons,
cheddar, sauce burger ef frites maison

BRUSCHETTA BASQUE 15

pain de campagne, pesto, fomates fraiches, piquillos,
brebis, jambon de pays

selon arrivage

e —

FORMULES
FORMULES

voir ardoise

ENTREE + PLAT
ou PLAT + DESSERT
24€

ENTREE + PLAT + DESSERT
27€

LES GLACES & SORBETS

chocolat « vanille < café « caramel ¢ rhum-raisin
citron « mangue - fraise

COUPE 2 BOULES auchoix 4,5
COUPE 3 BOULES auchoix 6

VILLE D'ETE 8,5

sorbet mangue, fruits de la passion, coulis exotique, chantilly
COUPE DES MARQUISES 8,5

glace vanille, cerises amarena, chantilly

CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS 8,5

glace café ou chocolat et vanille, sauce café ou chocolat, croquant
d’amandes, chantilly

DAME BLANCHE 7,5

glace vanille, sauce chocolat, croquant d’amandes, chantilly
COUPE COLONEL 9

sorbet citron, vodka

LES CREPES

& GAUFRES
SUCRE 4
SUCRE [ CITRON 4,5
CHANTILLY 4,5
CONFITURE 5
MIEL 5
CARAMEL 5
CHOCOLAT 5
NUTELLA 5,5
COINTREAU 7

supplément chantilly +0,5€

LES GOURMANDISES

OSSAU IRATY, confiture de cerises noires

CAFE ou THE GOURMAND 1
DESSERT dujour

PANACOTTA parfum du jour 6,
CANELES FAGCON PROFITEROLES 1

CREME BRULEE
SALADE DE FRUITS
MOELLEUX AU CHOCOLAT, glace vanille

TIRAMISU du moment

RETROUVEZ NOS SUGGESTIONS DU JOUR A L’ARDOISE
Tous les vendredis de novembre : féfe de veau

prix nefs en euros / service compris / boisson non comprise / la maison n‘accepte pas les cheques

@ @BRASSERIEDESMARQUISES

prix nets en euros / service compris / boisson non comprise / la maison n"accepte pas les chéques



