
CHAMPAGNES AOP

P O M M E R Y  B R U T   12 cl - 14  75 cl -  9 0       

P O M M E R Y   R O S É   75 cl - 9 5

R U I N A R T  B L A N C  D E  B L A N C S    75 cl - 1 8 0

Vins
Les

ROSÉS IGP  12 cl  75 cl 150 cl

Méditerranée
S O U R C E  D E  R O S E B L O O D   5  2 8  6 2
R O S E B L O O D  D ’ E S T O U B L O N   6 , 6  3 7  8 2
 

BLANCS AOP 12 cl  75 cl

Côtes de gascogne igp
O R B Y  D O U X  6  3 1 
S A U T E R N E   8  4 2

Bourgogne  
C H A B L I S  L A R O C H E  8 , 9  4 7
S A I N T  A U B I N  “ E N  V E S V A U ”   -  5 6  Provence
CÔTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE  -  3 7
   ROSEBLOOD D’ESTOUBLON 

Languedoc
SABLE DE CAMARGUE IGP  6 31
   DOMAINE ROYAL DE JARRAS 

Loire
S A N C E R R E  B L A N C  P A S C A L  J O L I V E T  8 , 9  4 7

Bordeaux
SAUTERNES CHÂTEAU BRIATTE 7,5 47
PESSAC LEOGNAN LAFONT MENAUT 7,5 42
G R A V E S  D E  V A Y R E S ,    -  3 2
   CHÂTEAU GOUDICHAUD

Alsace
R I E S L I N G  D O M A I N E  M I T T N A C H T  6 , 5  3 9

Vallée du rhône
VIOGNIER "LE CABANON" DES ALEXANDRINS    3 0

ROUGES AOP 12 cl  75 cl

Bordeaux
PESSAC LEOGNAN LAFONT MENAUT 8  4 2
S A I N T  É M I L I O N  G R A N D  C R U ,   8 , 5  5 6
   CHÂTEAU HAUT-PONTET 2018 
BORDEAUX CHÂTEAU ROQUEFORT  6  3 1
LE HAUT MÉDOC CHÂTEAU GISCOURS -  5 2
PESSAC-LEOGNAN L'ABEILLE DE FIEUZAL -  55 

Bourgogne
PINOT NOIR "VIE ILLES VIGNES" ,   8,5 47
   PHIL IPPE LE  HARDI  
M E R C U R E Y  " L E S  C H E N E A U L T S " ,   -  5 0
   CHÂTEAU PHIL IPPE-LE-HARDI
SANTENAY "VIEILLES VIGNES",  -  6 0
   DOMAINE LUCIEN MUZARD
NUITS-SAINT-GEORGES -  9 5
   DOMAINE CONFURON-GINDRE

Vallée du rhône
CROZES-HERMITAGE DAVID REYNAUD -  4 5
C Ô T E S  D U  R H Ô N E  F A M I L L E  P E R R I N  6 , 5  3 4

Loire 
S A N C E R R E  R O U G E  P A S C A L  J O L I V E T  -  4 7

Beaujolais
BROUILLY  CHÂTEAU DE CORCELLES -  3 4
   "V IE ILLE  V IGNES"

@brasseriedesmarquises

BOISSONS
Les

pr i x  ne ts  en  eu ros  /  se rv ice  compr i s  /  l a  ma ison  n ’accep te  pas  les  chèques



V O D K A  S K Y Y   1 0
V O D K A  G R E Y G O O S E  1 1

T E Q U I L A  A L T O S  B L A N C O   1 1

WHISKY BALLANTINES / JAMESON   1 0
JACK DANIEL’S   1 1
WHISKY CHIVAS 12ANS 1 1
WHISKY G L E N F I D D I S H  1 2 A N S  T R I P L E  O A K  1 2
WHISKY A B E R L O U R  1 0 A N S  1 3
WHISKY ALFRED GIRAUD HERITAGE 2 1
WHISKY LAPHORAIG QUARTER CASK 1 5
WHISKY HIBIKI JAPANESE HARMONY  1 4
WHISKY Y A M A Z A K I  1 2 A N S     1 6

LES MOCKTAILS
sans alcool

9

LES APÉRITIFS
A M E R I C A N O  7cl  1 0
K I R  R O Y A L  12cl  1 4
KIR  AU VIN BLANC 12cl  7
R I C A R D ,  P A S T I S  2cl 6
LILLET blanc, rosé ou rouge  5cl 7
MARTINI, PORTO 5cl 8
SUZE 5cl 8
PINEAU DES CHARENTES 5cl 7
SANGRIA 12cl 6 , 5

BIÈRES  25 cl  50 cl

Pressions
H E I N E K E N ,  P A N A C H E ,  M O N A C O  4 , 5  8
B I È R E  B L A N C H E  5  9
A F F L I G E M  B L O N D E  /  L A G U N I T A S  I P A  5  9

Bouteilles
D E S P E R A D O S  33cl 8
MORT SUBITE KRIEK LAMBIC 33cl 8
C I D R E  D O U X  25cl  7

H E I N K E N  0 . 0  33cl 7

LES SOFTS
C O C A - C O L A  /  Z É R O   33cl 4 , 9
F U Z E T E A  P Ê C H E  /  O R A N G I N A  /  S P R I T E  25cl 4 , 9
S C H W E P P E S  T O N I C  /  A G R U M E S  25cl 4 , 9
P E R R I E R  33cl 4 , 9
VITTEL / ABATILLES PLATE  25cl  4 , 7  50cl   5 , 5   75cl   6 , 2
S A N  P E L L E G R I N O    50cl  5 , 5   75cl   6 , 2
A B A T I L L E S  G A Z E U S E   50cl   5 , 5   75cl   6 , 2

J U S  D E  F R U I T S  P R E S S É S   6 , 5
Orange, citron ou pamplemousse 
JUS ET NECTARS DE FRUITS CARAÏBOS  25cl    4 , 9
Orange, pomme, abricot, mangue, tomate, ananas, cranberry

BOISSONS CHAUDES
EXPRESSO / DÉCA 3
N O I S E T T E  3
C A F É  C R È M E  5
C A P U C C I N O  6
S P A N I S H  L A T T E  6
C H O C O L A T  C H A U D  5
CHOCOLAT VIENNOIS  6
CAFÉ VIENNOIS  6
T H É S  &  I N F U S I O N S  5
Ceylan, thé vert, Rooïbos aux épices, Darjeeling, vanille caramel,
Earl grey, fruits rouges, thé vert menthe fraîche,
camomille, tilleul, verveine

I R I S H  C O F F E E  1 2
whisky jameson 4cl

G R O G  7
V I N  C H A U D  M A I S O N  6

C A R A C A S  M U L E    1 3
Rhum Diplomatico, ginger beer,

citron vert, angostura bitter

A R R Ê T E  T U  M E X I Q U E    1 3
Tequila Altos, liqueur de pamplemousse,

tonic hibiscus, jus de pamplemousse

A N J U N A  M A R K E T    1 3
Rhum Angostura reserva, thé Chaï, citron jaun

D I V I N E  M A R G A R I T A    1 2
Servie frozen

Tequila Cuervo reposado, curacao bleu,
citron vert, sucre de canne, purée de framboises

M Y  T A Ï    1 2
Rhum 3 Rivières Blanc 55°, rhum Angostura,
liqueur d’abricot, sirop d’orgeat, citron vert,

jus d’ananas, top de rhum Kraken

R H U M  A N G O S T U R A  R E S E R V A    1 0
R H U M  D I P L O M A T I C O  R E S E R V A  E X C L U S I V A  1 3
R H U M  K R A K E N  B L A C K     1 1
R H U M  3  R I V I È R E S  5 5 °  B L A N C    1 1
R H U M  3  R I V I È R E S  V S O P  V I E U X  1 4
R H U M  A N G O S T U R A  1 9 1 9  1 2
R H U M  S E C H A  D E  L A  S I L V A  1 2

G I N  B E E F E A T E R   1 0
H E N D R I C K ’ S  1 1
H E N D R I C K ’ S  O R B I U M    1 3
M O N K E Y  4 7    1 2

accompagnements alcool  25cl au choix : coca, tonic, jus de fruits +3€

LES DIGESTIFS 4cl
COGNAC 
C O U R V O I S I E R  V S O P  1 2
C O U R V O I S I E R  X O  2 5
H I N E  A N T I Q U E  C U V É E  X O  3 9

ARMAGNAC
G E L A S  1 2  A N S  D ' Â G E  1 2
G E L A S  1 8  A N S  D ' Â G E  1 5

E A U  D E  V I E  P O I R E  W I L L I A M ’ S  1 2
L I M O N C E L L O  1 0
A M A R E T T O  D I S A R O N N O  1 1
A M A R E T T O  V E L V E T  1 1
G E T  2 7  /  G E T  3 1  1 0
B A I L E Y ’ S  1 0
C A L V A D O S  B E A U J O U R  B U S N E L  1 1

LES ALCOOLS 4cl
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A P É R O L  S P R I T Z    1 2
Aperol, Prosecco, Soda

H U G O  S P R I T Z    1 2
St Germain, Prosecco, Soda

C A M P A R I  S P R I T Z    1 2
Campari, Prosecco, Soda

N A V Y  T E A    1 3
Gin Hendrick’s, concombre frais, 
liqueur St Germain, ginger ale

P O R N  S T A R  M A R T I N I    1 5
Servi avec shooter de champagne
Vodka Skyy, liqueur de passion,
purée de passion, sirop de vanille

RASPBERRY FIZZ FOREVER   1 2
Gin Beefeater, purée de framboise, 
citron vert, soda

LES GLACES & SORBETS
Maison Pedone 
chocolat • vanille • café • caramel • rhum-raisin
citron • mangue • fraise
2  B O U L E S  au choix  4,5    3  B O U L E S  au choix   6
C O U P E  C A N N E L É  C R É O L E  8 , 5
cannelés con�ts au rhum, glace vanille, chantilly, caramel

V I L L E  D ' É T É      8 , 5
sorbet mangue, fruits de la passion, coulis exotique, chantilly

C O U P E  D E S  M A R Q U I S E S      8 , 5
glace vanille, cerises amarena, chantilly

C A F É  O U  C H O C O L A T  L I É G E O I S      8 , 5
glace café ou chocolat et vanille, sauce café ou chocolat, 
croquant d’amandes, chantilly

D A M E  B L A N C H E      7 , 5
glace vanille, sauce chocolat, croquant d’amandes, chantilly

C O U P E  C O L O N E L      9
sorbet citron, vodka

LES COCKTAILS signature

V I R G I N  S P R I T Z
Crodino, soda, tranche d’orange

P A S S I O N I S T A
purée de passion, sirop de vanille,

jus d’ananas

P U N K  I S  N O T  D E A D
purée de framboise, tonic hibiscus

jus de pamplemousse
 

C O O L  M O J I T O
menthe, sucre, citron, eau gazeuse

Contenance des cocktails 5 à 33cl (4cl à 6 cl d’alcool)

Tous les cocktails classiques sont réalisables par nos bartenders


